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Nabyti platnosti

1.Uvodni ustanoveni

Na zakladé ustanoveni zakona ¢. 561/2004 sb. o piredskolnim, zakladnim, stfednim,
vy$Sim a odborném a jiném vzdélavani (S8kolsky zakon), vyhl. 137/2004 sb., nar. ES
852/2004 vydavan jako statutarni organ Skoly tuto smérnici. - Ve vyrobnich a ostatnich
prostorach kuchyné musi zaméstnanci dodrZovat stanovené postupy pro uvadéni
pokrmii do obéhu, predpisy a pokyny k zajiSténi bezpe€nosti a ochrany zdravi p¥i praci
a navody k obsluze a idrzbé vyrobnich a pracovnich prostiredkii a zartizeni. - Konat
¢innosti ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, ktefi spliiuji predpoklady
zdravotni zpisobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané verejného zdravi.

2. Pozadavky na zdravotni stav pracovniki a jejich osobni hygiena

- Pred nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit
preventivni prohlidce
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- Zaméstnanci jsou povinni hlasit oSetfujicimu lékafi kazdou zménu
zdravotniho stavu, ktera by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobkt

- Pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni zadné ozdoby rukou /prsten,
naramky/, nehty musi byt zastfizené a nenalakované - Je nutné pecovat o
télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pfi prechodu z necisté prace
na Cistou /napt. uklid, hruba pfiprava, po pouziti WC, po manipulaci s
odpadem pii kazdém znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodeé s pouzitim
vhodného myciho, pripadné desinfekéniho prostiedku.

- Je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odév,
pracovni obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin, pracovni odév musi byt
udrzovan v Cistoté a podle potieby ménén v prtiibéhu smény, pfed pouzitim
toalety je nutné pracovni odév odlozit a po peclivém umyti rukou opét obléci.

- Nelze opoustét Skolni kuchyné v prabéhu pracovni doby v pracovnim odévu a
pracovni obuvi

-V prubéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a
kosmetickeé tpravy zevnéjsku

- Plati zakaz koufeni a zakaz vstupu cizich osob na pracovisté

- Ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i obéanského odévu na misto k
tomu vyclenéné, ukladani pracovniho odévu a obéanského odévu oddélené.

3. Provozovatel je povinen zajistit

- Aby praci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdravotné zpusobilé

- Osobni ochranné a pracovni pomiicky

- Aby povéfeni pracovnici byli seznameni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni
- Podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovniho a soukromého obleceni

- Vypracovani sanitacniho fadu a zajiSténi jeho dodrZovani

4. Organizace provozu kuchyné (povinnosti pracovnika)
- Dbat na sviij zdravotni sta

s v

- Dodrzovat pracovni a sanitacni fad a také rad HACCP na pracovisti



- Dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

- Znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a
pfipravu pokrmi. Uzivat jen schvalené a predepsané technologické a
pracovni postupy, vS§imat si kvality a nezavadnosti zpracovanych potravin.

5. Zasady provozni hygieny

- Nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zarizeni, pfepravni obaly a
prostiedky musi byt udrZovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochazelo k
ohroZovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmi.

- Uklid pracovisté se provadi pribé&Zné za pouZiti mycich, pop¥ipadé dezinfekénich
prostiredkii.

- Do prostor skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pripustit vstup
nepovolanych osob a zvirat

- Zakaz koureni ve vSech prostorach

- Pro uklid lze pouzit jen takové myci a dezinfekéni prostiedky, které jsou
urceny pro potravinarstvi. Tyto prostredky jsou ukladany do zvlastni bedynky.
Myti nadobi se provadi v dostatec¢né teplé pitné vodé s pridavkem myciho
prostiedku po pfedchozi oéisté od zbytkl. Nadobi se myje v myéce na nadobi
ocisténé od zbytku.

Seznameni zaméstnanci s vnitinim Fadem bylo provedeno na provozni poradé 30.9.2024
Lenka Valecka
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